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“The gin and tonic bas saved

more Englisbmen’s (ives, and

minds, thap all the doctors ip
the Empire.”

Winston Churchill
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* Dzinn toonikuga on péistnud rohkem inglaste elusid ja
moistust kui koik kuningriigi arstid kokku.

Dzinni viis sajandit

Korralikku baari véi kokteilimeniiiid ei ole voimalik
ilma dzinnita ette kujutada. See kadakamarjane ja
tirtidega rikkalikult maitsestatud naps on olnud
paljude suurte muutuste ellukutsuja nii ajaloos,
kunstis kui ka popkultuuris. Tdnapieval on dzinn
see jook, mis on loonud modernse ja kultuurse

baariskdimise ning kokteilikultuse.

Medikamendist ja tinktuurist kultusnapsiks
ning meelelahutajaks kasvanud dZinnile on
tdielikult kuulunud aga kogu viimane kiimnend:
tilipopulaarseks on see jook muutunud mitme-
suguste kokteilidena, plahvatuslikult on kasvanud
dzinnitootjate ja selle joogi nautijate hulk kogu
maailmas. Eestigi ei jid siin teistest maha ning

kogeb praegu tiielikku dzinni uuestistindi!

Eestis juuakse aastas umbes
pool miljonit liitrit kodu- ja
valismaist dZinni,

see teeb hinnanguliste arvutuste
kohaselt 12 937 512
dzinni-tooniku Kokteili.

DzZinnimeniiii tekstid koostas Martin Hanson
ja joogid pani kokku Kristjan Markii.
Kujundus: Eastwood Advertising.
© Pull Restoranid OU

“Ema hukatusest”
maailma lemmiknapsuks

Dzinni 15. sajandil alanud teckond maailma tiheks koige
néutumaks ja joodavamaks napsiks pole olnud lihtne.
Toenidoliselt Madalmaadest ravimina oma teed alustanud
dzinn muutus 18. sajandi Inglismaal tihiskonna lammu-
tajaks. Seda jooki kutsuti hellitavalt “ema hukatuseks’w,
sest {iliodav, kange ja kergesti soltuvust tekitav jook
muutis emad viljatuks ja isad steriilseks. Emad miiiisid
maha oma lapsed ning isad viisid tiitred bordelli t66le,

et saada raha uue kruusi kange napsi ostmiseks.

Komme maitsestada alkoholi kadakamarjadega on ilmselt
pdrit 15. sajandist hollandlastelt. Rotterdami sadamast
ja selle lihitimbrusest sai mitmeks sajandiks dzinni-
kaubanduse keskpunkt, kust jook mujale Euroopasse,

samuti Ida-Indiasse ning troopikasaartele rindas.

Algul pruugiti genever'iks nimetatud jooki puhtmeditsii-
nilistel kaalutlustel. Niiteks kasutas 17. sajandi kesk-
paiku Leideni tilikoolis praktiseerinud doktor Franciscus

Sylvius de la Boé seda odava ja puhastava toonikumina.

Kaheksa-aastasest s6jast koju pédrduvate Briti soduritega
koos joudis Dutch Courage’iks ehk Hollandi Julguseks
tituleeritud dzinn ka Inglismaale, kus see tihti 6llestki

odavam mirjuke kiiresti tilipopulaarseks sai.

Kahtlasest piiritusest valmistatud odav kadakamarjanaps,

mille puudujdike piiiiti varjata suhkru lisamisega,
nakatas britid nii massilisse joomatoppe, et seda tuli

ohjeldada kuninglike kiskudega.

Koloniaalajal kasutasid Briti alamad kanget dZinni,
et peita hiniini tugevat maitset. Méru maitsega, kuid
malaaria vastu toimivat hiniini segati dzinni ja sooda-
veega — nii siindis maailma kuulsaim kokteil dZinn ja

toonik. DZinni nimi tuleneb vanast ingliskeelsest sonast
genever, mis omakorda tuleneb kéikide keelte ema ehk

ladina keele sonast juniperus, mis tihendab kadakamarja.

Dzinni triumf maailmas saabus aga koos kokteiliajastu
algusega I maailmaséja pdevil, mil elavnes laevaliiklus
Atlandil ning pikki tunde teejoomise ja 6htusoogi vahel
sisustasid suurepirased seltskondlikud kokteilipeod.
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JULGUS

10€

SUUTUS

0% alkoholi

8 €

Silent Pool Rare Citrus Gin
Tomatimahl

Sool, pipar

Tabasco, Worcestershire kaste

Sellerivars
Basiilik

Seedlip Spice 94 Aromatic
Fever Tree Aromatic Tonic
Rabarberisiirup

Rabarber

Jaa

We believe

in love at first gin!’
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LOOTUS

9¢€

Crafters Aromatic Gin

Martini Riserva Speciale Rubino
Campari

Apelsiniviil

Raneelipulk

Jaa

N

Junimperium
Summer Editon Gin

Ginger Ale

57

Laim
Roriander
Munt

Jaa

Gin Kitchen Blushing
Monkey Pink Gin

Fentimans Rose Lemonade
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DRY DZINNID

NIMI 4 CL HIND
BEEFEATER London Dry o€
BOMBAY SAPPHIRE London Dry

6¢€
GREEN MAN WOODLAND

6¢€
SILENT POOL London Dry 7€
THOMAS DAKIN 7¢€
PLYMOUTH 8¢
TANQUERAY London Dry

5¢€
AN DULAMAN Irish Maritime 8¢
GUNPOWDER Irish / 8¢
SCAPEGRACE Dry 7¢€
CITADELLE 8¢
MONKEY 47 Schwarzwald Dry

11¢€
NAPUE 9¢
CRAFTER'’S London Dry 5¢€
METSIS 7¢€
TOHI NORDIC Dry Cloudberry Mist 6¢€
JUNIMPERIUM Blended Dry 7¢€
OSEL Dry 9¢

NAVY, OLD TOM JA
VAADIS AJATATUD DZINNID
NIMI 4 CL HIND
OLD ENGLISH 8¢
OLD TOM Organic 8¢
NAVY STRENGTH 8¢
METSIS Barrel Aged 8¢
ALROHOLIVABAD

NIMI 4 CL HIND
GARDEN 108 HERBAL 4¢€
SPICE 94 AROMATIC 4¢€

TAIMETEE GIN & TONIC

Maailma suurimad dzZinnijoojad

on ullatuslikult filipiinlased,
kes joovad kokku
25 miljonit kasti dZinni aastas.

MAITSE- JA AROOMIDZINNID

NIMI 4 CL HIND
BEEFEATER PINK 6¢€
OPIHR ORIENTAL Spiced

6¢€
BLOOM JASMINE & ROSE

7€
SILENT POOL RARE CITRUS

7€
COLORADO HIGH CBD 9¢
GIN KITCHEN Blushing Monkey Pink

9¢
GIN KITCHEN Ginger Cat Orange

9¢
HENDRICR’S 7€
MUMA 9¢ ?J /
NORMINDIA 66 Do
FLAVORWOOD SMORY 2‘\

8¢
G.O1 Akvavit Botanicals

5¢€
ARCTIC BLUE 8¢
MOHN POPPY o€
CRAFTERS AROMATIC FLOWER 6¢
RHUBARB EDITION 7¢€
LINGONBERRY INFUSED SUMMER EDITION

7€
TOHI NORDIC Aronia Infused 7€
METSIS ATTITUDE 8¢
PLYMOUTH SLOE 7€
JUNIMPERIUM SLOE 7€

Populaarne segujook dzZinnist
ja toonikust stindis Indias,
kui malaaria vastu voitlevad
britid segasid 19. sajandi

keskel moru maitsega hiniini
soodavee ja dZinniga.
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PUDELI HIND

Fever Tree Refreshingly Light Indian 3¢
Swiss Mountain Spring Classic 3¢
Fentimans Connoisseurs 3¢€
Franklin & Sons Indian 3¢€
Fentimans Botanical 3¢
Fever Tree Aromatic 3€
Fever Tree Elderflower 3¢
Swiss Mountain Spring Rosemary 3¢

MUUD PIKENDAJAD

PUDELI HIND

Swiss Mountain Spring Soda Water 3¢
Swiss Mountain Spring Ginger Ale 3€
Swiss Mountain Spring Bitter Lemon 3¢
Fentimans Rose Lemonade 5¢€
Fentimans Victorian Lemonade 5€
Ounamahl 3¢
Johvikamahl 3¢€ =)
Tomatimahl 3¢€

LISANDID

Virsked:
Kurk, greip, apelsin, sidrun, laim, ingver, johvikas,
granaatounaseemned, rosmariin, tiiimian, basiilik,

Koriander, piparmiint, sidrunhein.

Ruivatatud:
apelsin, greip, maasikas, loorber,
kaneel, kadakamari,

must pipar, roseepipar.

o 1731. aastal %
pandi dZinn esma-
Kordselt kokku
toiduga, milleks
, olid piparkoogid. .

Ruidas dzinni toodetakse?

Enamasti valmistatakse dZinni piiritusest, mis on saadud
maisi-, rukki- voi odrameski fermenteerimise ja sellejirgse
virde destilleerimise teel. Tinapieval on aga dzinni
tootmiseks voetud kasutusele ka nditeks 6una- ja muud

marjapiiritused. Koik ikka uute maitsete leidmiseks!

Kui esimene dzinnipiiritus destilleeritakse kolonnmeetodil,
siis jargmised destilleerimised kiivad pehmemat maitset
pakkuva padadestillaatoriga. Enne jirjekordset destilleerimist
lisatakse dZinni valmistamiseks alkoholi hulka ka vajalikud
tirdid ja viirtsid, mida retsepti jirgi leotatakse alkoholis

monest kuni ménekiimne tunnini.

Edasi destilleeritakse alkoholist dzinn, maitsete
tugevdamiseks lahjendatakse see veega ja korratakse
destillatsiooniprotseduuri uuesti. Olenevalt stiilist rindab
dzinn seejdrel kas otse pudelisse voi vaati laagerduma.
Genever'i puhul leotatakse tugevamate maitsete ja virvi

saamiseks napsis veel tiks laar tirte ja viirtse.

Peale kadakamarjade, mis on dzinnis méodapadsmatud,
\ maitsestatakse napsi ka koriandri, aniisi, angeelika- voi /
0% iirisejuure, mandlite, nelgi, kaneeli ja palju muuga. %0
( Tootmise algusaegadel lisati napsi palju erinevaid \
rg taimseid komponente, tinapieval piirdutakse dzinni g

tootmisel enamasti 4—15 maitseandjaga. Kuid on ka neid

maailmakuulsaid dZinne, mis viidetavalt sisaldavad

47 ja enam {rti ning viirtsi.
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Beefeater o . . . . .
Bombay Sapphire ° . . ° .
Green Man Woodland o . . . . . .
Silent Pool U o . . . . ° . .
Thomas Dakin ] . . .
Plymouth ° . . .
Tanqueray ° . . o . . °
§ An Dudlaman ] U . . .
)N
S Gunpowder . . . ° ° .
>
E Scapegrace . . . . .
Citadelle . . . .
Monkey 47 . . . . .
Napue o 3 . ° .
Crafter’s . o o ° . .
Metsis . . . . .
Tohi Nordic Dry U o 3 . . .
Junimperium Blended c ° . . . .
Lahhentagge Osel . . o o
g £ Old English . . . . . . . .
\ § %: § | 01d Tom Organic . . . . . . . )
RE-INE-E £ P . 9
6" Lo E unimperium Navy Strength o o . . . . ‘O‘
=]
( rg 2 '® | Metsis Barrel Aged . o o o . o &\\
Beefeater Pink o . .
Opihr Oriental Spiced . . o . .
Bloom Jasmine & Rose . . .
Silent Pool Rare Citrus . . . ° .
Colorado High CBD . o o . o
Gin Kitchen Blushing Monkey O . . . .
Gin Kitchen Ginger Cat O . . . . .
% Hendrick’s 3 . .
z
N | Muma ° . . . . . .
a
% Normindia o . o o R
®)
% Flavorwood Smoky . . . .
< | G.01 w. Akvavit Botanicals o ° . ° ° .
@ .
% | Arctic Blue . . . .
§ Mohn Poppy . o . . °
Crafters Aromatic Flower . . . .
Junimperium Rhubarb o . . . . ° .
Junimperium Lingonberry O . o . . .
Tohi Nordic Aronia . . . . .
Metsis Attitude o o . .
Plymouth Sloe . . ° °
Junimperium Sloe . ° . .
Garden 108 Herbal . . .
Spice 94 Aromatic . . . . °
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Dzinniatlas

LONDON DRY: virvitu, maitsestatud ja kergesti
segunev kuiv dzinn. Tinapdeval ei pea see olema
tehtud tingimata Londonis, isegi paritolumaa pole
méiratud. Ainus reegel on, et joogis peab olema

kasutatud kadakamarja.

PLYMOUTH: maitselt vihem tsitruseline, kuid
aromaatne ja viirtsikas London Dry stiilindide Inglise
kanali suudmealalt. Ainulaadne ja rangelt kohalik
dzinn, mida juba aastast 1793 toodetakse ainult

Plymouthis Inglismaal.

OLD TOM: suhkruga magustatud — nii nagu seda
olid algselt koik Inglismaal toodetud dzinnid.
Nimetus parineb 17. sajandist.

GENEVERE: Madalmaade dzinn, millele on
enamasti antud teistkordse leotamisena tugevam
tirdimaitse. Eristatakse kahte liiki jooki: Oude Genever
ehk vana dzinn, mis on kangem ja kirbem ning
Jonge Genever ehk noor dzinn, mis on kergema

l6hna ja maitsega.

NAVY: 18. sajandil, kui Briti laevastik rindas mé6da
maailma ringi — tegi dri, vallutas maid ja arendas
kaubandust —, oli reegel, et igal laeval peab olema
kaasas ka 6ige kogus dzinni. Kuna laevades oli dZinn
ja puissirohi samas kohas, oli vaja, et nende kahe
kogemata véi juhuslikul segunemisel piissirohi ikka
plahvataks. Selleks suurendati dzinni kangust 57
kraadini. Selles kanguses dzinni nimetatakse siiani
laevastiku dzinniks ehk navy gin’iks.

BARREL AGED: uudsete maitsete saamiseks on
viimasel ajal hakatud dZinni ka laagerdama ehk vaadis
hoidma. Samamoodi nagu viskit hoitakse tavameetodil
destilleeritud dzinni ménest kuust kuni méne aastani
tammevaadis, et saada joogile juurde viirtsikaid,
magusaid, maiseid ja linnaselisi noote. Lisaks muudab
vaat dzinni vérvi kirkalt pruuniks.

ic] 2
“Alcobol may be man’s
worst enemy.

But the Bible says
love your enemy.””

Frank Sinatra

[

* Alkohol v6ib olla inimese suurim vaenlane,

DAEY

aga piibel titleb, et armasta oma vaenlast. ‘
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